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PLEIADI

La linea di prodotti PLEIADI € stata realizzata appositamente per facilitare il

servizio in camera degli hotel, con carrelli piaghevoli e box termiche sia calde,
che fredde, che neutre.

The PLEIADI product line has been specially designed to facilitate hotel room
service, with foldable trolleys and hot, cold and neutral heat boxes.




Bordo arrotondato per ridurre al
massimo eventuali tracce sulle pareti

Flaps pieghevoli per
consentire il passaggio

attraverso porte e ascensori

Riubded edge of the table to minimize any
traces on the walls Foldable faps to allow the
passage between doors

and elevators

PLEIADI R

Tavolo per il servizio in camera con piano ribaltabile e impilabile quando non in uso,
dotato di 2 flaps pieghevoli per attraversare porte e ascensori. Piano da @90 cm

in legno multistrato idrofugo, ignifugo, antigraffio e resistente agli urti. Struttura in
tubo cromato. 2 Ruote con freno di serie. Puo trasportare fino a 2 box inox (PLEIADI
T, PLEAIDI N o PLEIADI REF). Per vedere tutti gli optional disponibili, si prega di
visionare il catalogo tecnico, pag. 285.

Stackable room service table with revolving top equipped by 2 folding flaps for
crossing through doors and elevators. Very sturdy top @90 cm in hydrophobic,
fireproof, scratch-resistant and shockproof multilayer wood. Chromed tube structure.
2 Wheels with brake included. It can carry up to 2 stainless steel boxes (PLEIADI

T, PLEAIDI N o PLEIADI REF). To see the full range of optionals, please read our
technical catalogue, page 285.

Ogni tavolo puo portare fino a 2 box

4 ruote girevoli,
2 con freno

4 swiveling wheels,
2 with brakes

Every table can carry up to 2 boxes

IMPILABILE
Ingombro di 1 tavolo: 740 mm;
2 tavoli impilati 740+130mm

STACKABLE
Space of 1 table: 740 mm;
2 stacked tables 740+130mm




Disegni tecnici/Technical drawings
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PLEIADI T-REF-N

Box riscaldati, refrigerato o neutro per il servizio in camera. Costruzione in acciaio
inox AISI 304 a doppia parete coibentata. La refrigerazione & garantita da 1 piastra

eutettica inserita in un cestello raccogli condensa appoggiato su una delle griglie in
dotazione. La piastra ha una durata di circa 5h. Peso netto 14 Kg. Per vedere tutti gli r'
optional disponibili, si prega di visionare il catalogo tecnico, pag. 285. iy T 4
Refrigerated, hot or neutral box for room service. Entirely made of AISI 304 stainless ‘ —
steel with double insulated wall. The refrigeration is granted by 1 chilling pack contained
inside a condensation collection tin, placed on the upper grid of the box. The pack chills |
about 5h long. Net weight 14Kg. To see the full range of optionals, please read our t i /
technical catalogue, page 285. /.
SISTEMA DI FISSAGGIO
HANGING SYSTEM

I —

PLEIADI REF PLEIADIN

PLEIADIT

1 GRIGLIA FISSA INCLUSA
""’l 1 FIXED GRID INCLUDED

Iterruttore e presa di
corrente

ON/OFF switch and
power outlet

PIASTRA EUTETTICA (PLEIADI REF)
CHILLING PACK (PLEIADI REF)




Robusto corpoin
acciaio inox

Sturdy body made of
stainless steel

PLEIADI C

Carrello in acciaio inox per lo stoccaggio, il trasporto e il riscaldamento fino a 6 box
termici PLEIADI T. Dotato di paracolpi in plastica grigia e di 2 ruote con freno di serie.
Il cavo di alimentazione & dotato di spina Schuko - tipo F. Per vedere tutti gli optional
disponibili, si prega di visionare il catalogo tecnico, pag. 285.

Stainless steel trolley for stocking, transportation and pre-heating up to 6 hot boxes
PLEIADIT. Equipped by grey plastic bumpers and 2 castors with brake. The feeding
cable is completed by a Schuko plug - type F. To see the full range of optionals, please
read our technical catalogue, page 285.

SPINA SHUKO - TIPO F
SHUKO PLUG - TYPE F

Bumper anti-traccia

Ati-track bumpers

4 ruote girevoli, 2
con freno

4 swiveling wheels, 2
with brakes
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Ao ROCAM

Professional Foodservice Solutions

ROCAM Losi srl
Via Industria 33/35
20080 Albairate (MI) - ITALY
Tel. +39.02.94968356
info@rocam.it
WWWw.rocam.it
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E vietata la riproduzione anche solo parziale senza autorizzazione scritta da
parte della societa Rocam Losi srl. Il costruttore si riserva la facolta di apportare
modifiche atte a migliorare il prodotto senza alcun preavviso.

No part of this document may be reproduced or transmitted in any form without written
permission from Rocam Losi srl. The manufacturer reserves the right to make changes
and improvements to the articles without prior notice.



